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Приведены данные исследований за 2019-2021 гг. 

по изучению среднеспелых сортов картофеля для пе-
реработки на хрустящий картофель и фри. В условиях 
Новосибирского Приобья изучены 13 сортов картофеля 

отечественной селекции: Златка, Августин, Аляска, 
Барин, Варяг, Гранд, Дачный, Кумач, Пламя, Сивер-
ский, Сигнал, Сокур и Утро. Средняя урожайность свы-
ше 1000 г/куст отмечена у 6 сортов: Варяг, Кумач, Пла-
мя, Сигнал, Гранд и Аляска. Наибольшая средняя про-
дуктивность в годы исследований отмечена у сорта 
Аляска – 43,0 т/га, высокая вкусовая оценка (9 баллов) 
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– у 3 сортов: Августин, Гранд и Сокур. Наибольшее 
содержание сухого вещества отмечено у сортов Гранд 
(27,8%), Сокур (25,8%) и Августин (25,8%). Содержание 
сахара у среднеспелых сортов варьировало от 0,25 до 
0,78%. По биохимическим показателям и результатам 
визуальной оценки жареных ломтиков по международ-
ной шкале «Хантер Хаб» выделены 2 сорта пригодных 
к переработке: Сокур и Гранд. Среднее содержание 
сухого вещества у Сокура – 25,8%, а у сорта Грант – 
27,8%. Содержание крахмала у Сокура – 17,2%, а у 
сорта Гранд – 18,3%. Выделившиеся сорта имели низ-
кое содержание редуцирующих сахаров – 0,25%. Сорта 
Сокур и Гранд относятся к кулинарному типу С, кото-
рый подходит для использования в индустрии питания. 
Сорт Сокур пригоден для приготовления чипсов (8 бал-
лов) и фри (8 баллов). Сорт Гранд высокопригоден для 
приготовления чипсов (9 баллов) и пригоден для про-
изводства картофеля фри (8 баллов). 

 
Keywords: potatoes, crisps, French fries, starch, pota-

to varieties. 
 
The research data for 2019-2021 on mid-ripening pota-

to varieties for processing into crisps and French fries are 
discussed. Under the conditions of the Novosibirsk Re-
gion’s Ob River area, 13 potato varieties of domestic selec-

tion were studied: Zlatka, Avgustin, Alyaska, Barin, Varyag, 
Grand, Dachniy, Kumach, Plamya, Siverskiy, Signal, Sokur 
and Utro. The average yield of over 1000 g per plant was 
found in 6 varieties: Varyag, Kumach, Plamya, Signal, 
Grand and Alyaska. The highest average productivity dur-
ing the years of research was obtained from the Alayska 
variety - 43.0 t ha. High taste score (9 score points) was 
noted in three varieties: Avgustin, Grand and Sokur. The 
largest dry matter content was found in the varieties Grand 
(27.8%), Sokur (25.8%) and Avgustin (25.8%). Sugar con-
tent of mid-ripening varieties varied from 0.25 to 0.78%. 
Based on biochemical indices and the results of visual 
evaluation of fried slices according to the international 
Hunter Hub scale, 2 varieties suitable for processing were 
identified: Sokur and Grand. The average dry matter con-
tent of the Sokur variety amounts to 25.8%, and that of the 
Grant variety is 27.8%. Starch content of Sokur is 17.2%, 
and that of the Grand variety is 18.3%. The selected varie-
ties had a low content of reducing sugars - 0.25%. The 
Sokur and Grand varieties belong to culinary type C which 
is suitable for use in the food industry. The Sokur variety is 
suitable for making crisps (8 score points) and French fries 
(8 score points). The Grand variety is highly suitable for 
making crisps (9 score points) and suitable for French fries 
(8 score points). 
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Введение 
Картофель в России является одной из клю-

чевых сельскохозяйственных культур, но при 
этом его потенциал использования в пищевых 
целях полностью не реализован. Объем столо-
вого картофеля составляет 13-14 млн т, а для 
целей глубокой промышленной переработки 
(чипсы, фри, сухое пюре) доходит всего около  
1 млн т [1]. В европейских странах перерабаты-
вается около 50-70% производимого картофеля, 
в России данный показатель составляет не бо-
лее 20% [2, 3]. При этом потенциал развития 
картофелеводства напрямую зависит от уровня 
переработки сырья. Свежий продовольственный 
картофель имеет низкую стоимость и высокие 
затраты на транспортировку, поэтому экспорт 
отечественного картофеля не так развит, как 
экспорт зерновых культур. При увеличении 
уровня переработки картофеля для производи-

телей появится возможность увеличить масшта-
бы экспорта картофелепродуктов [4, 5].  

Переработка картофеля является высокоин-
дустриальной, технологически развитой и ори-
ентированной на рынок отраслью. Одной из 
главных проблем, с которой сталкиваются про-
изводители при переработке картофеля, явля-
ется отсутствие необходимой сырьевой базы. 
Сорта картофеля пригодные для приготовления 
фри и чипсов, в основном иностранной селек-
ции, сырье и семена которых поставляются за-
рубежными странами. В настоящее время перед 
отечественными селекционерами стоит задача – 
создать конкурентные сорта картофеля, которые 
будут адаптированы под местные условия и бу-
дут соответствовать всем требованиям для пе-
реработки на картофелепродукты [6, 7].  

Цель исследования – изучить пригодность 
отечественных среднеспелых сортов картофеля 
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для переработки на хрустящий картофель и 
фри. 

В задачи исследования входило: 
1) провести оценку продуктивности средне-

спелых сортов картофеля; 
2) определить содержание биохимических 

показателей, влияющих на качество готового 
продукта; 

3) выделить лучшие сорта отечественной 
селекции для производства чипсов и фри. 

 
Условия, материал и методы исследований 

Опыт проведен в 2019-2021 гг. на опытных 
полях Сибирского НИИ растениеводства и се-
лекции – филиала ИЦиГ СО РАН.  

Объектом исследования являлись 13 сред-
неспелых отечественных сортов картофеля: Ав-
густин, Аляска, Барин, Варяг, Гранд, Дачный, 
Златка, Кумач, Пламя, Сиверский, Сигнал, Сокур 
и Утро. В качестве стандарта выбран сорт Злат-
ка, созданный в СибНИИРС – филиал ИЦиГ СО 
РАН.  

Метеоусловия в годы исследований (2019-
2021) характеризовались влажной весной и вы-
сокой суммой эффективных температур, кроме 
мая 2021 г., который отличался низкой влажно-
стью – 25,1 мм (при 37 мм среднемноголетней). 
Температурный режим в вегетационный период 
был выше средней многолетней на 102, 293 и 
200°С. Самым благоприятным был 2020 г., когда 
влагообеспеченность в целом за вегетацию бы-
ла выше средней многолетней на 12%, а сумма 
положительных температур – на 293°С.  

Закладку опыта, проведение учетов, оценку 
образцов в полевых условиях выполняли со-
гласно методическим рекомендациям ВИР и 
ВНИИКХ им. А.Г. Лорха [8].  

Биохимическая оценка клубневого урожая 
проведена в осенний период в аналитической 
лаборатории биохимии и технологии СибНИИРС 
– филиала ИЦиГ СО РАН по методике А.И. Ер-
макова [9].  

Пригодность сортов картофеля к переработ-
ке определяли согласно методическим указани-
ям ВНИИКХ [10], оценку качества ломтиков хру-
стящего картофеля – визуально от 1 до 9 бал-
лов с помощью международной шкалы «Хантер 
Хаб». 

Вкусовую оценку и определение кулинарного 
типа – по методике А.Э. Шабанова [11].  

Математическую обработку данных урожая – 
методом дисперсионного анализа по Б.А. До-
спехову [12].  

 
Результаты исследований и их обсуждение 

Традиционно в Европейской части России 
для производства чипсов и картофеля фри ис-
пользуются иностранные сорта среднепоздней 
(Сатурна, Агрия, Гермес) и позднеспелой (Леди 
Розетта) группы созревания. В условиях корот-
кого вегетационного периода Западной Сибири 
возделывание среднепоздних и позднеспелых 
сортов затруднительно, они не успевают реали-
зовать свой продуктивный потенциал. По этой 
причине для изучения сортов, пригодных для 
переработки, были взяты сорта картофеля 
среднеспелой группы созревания.  

В 2019 г. статистически значимо превысили 
сорт-стандарт Златка 4 среднеспелых сорта: 
Сигнал (1237 г/куст), Гранд (1283 г/куст), Сивер-
ский (1287 г/куст) и Аляска (1229 г/куст) (табл. 1). 
В 2020 г. достоверная прибавка отмечена у  
5 сортов: Аляска (976 г/куст), Пламя  
(1007 г/куст), Дачный (1018 г/куст), Гранд  
(1054 г/куст), Кумач (1076 г/куст). В 2021 г. сорт 
Сигнал (1246 г/куст) достоверно превысил стан-
дарт. В среднем за годы исследования урожай-
ность варьировала от 896 г/куст у сорта Сивер-
ский до 1229 г/куст у сорта Аляска. Средняя 
урожайность свыше 35 т/га отмечена у 6 сортов: 
Варяг, Кумач, Пламя, Сигнал, Гранд и Аляска. 

Картофель, предназначенный для приготов-
ления чипсов, картофеля фри и других жареных 
продуктов, характеризуется определенными 
биохимическими показателями, в первую оче-
редь он должен иметь низкое содержание саха-
ра, чтобы избежать потемнения готового про-
дукта [13]. При горении редуцирующего сахара в 
картофеле образуется акриламид – токсичное и 
потенциально канцерогенное вещество, которое 
также снижает товарность готового продукта, 
поэтому содержание редуцирующих сахаров 
должно быть не более 0,2-0,4% [14]. Содержа-
ние сахара у среднеспелых сортов варьировало 
от 0,25 до 0,78%. Низкое содержание сахаров 
(0,25%) отмечено у двух образцов: Сокур и 
Гранд, что на 0,47% ниже сорта-стандарта Злат-
ка (рис.). 

Также на качество картофелепродуктов вли-
яет содержание сухого вещества. Для производ-
ства хрустящего картофеля требуется не менее 
16-28% сухих веществ, при их недостатке про-
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дукция теряет хрупкость [15]. Все изученные 
среднеспелые сорта картофеля по содержанию 
сухого вещества варьировали от 20,4 до 27,8%, 
что соответствует установленным пределам со-
держания сухого вещества для сортов, пригод-
ных к переработке. Наибольшее содержание 
сухого вещества отмечено у сортов Гранд 
(27,8%), Сокур (25,8%) и Августин (25,8%).  

Наряду с высоким содержанием сухого ве-
щества предъявляются требования и к повы-
шенному содержанию крахмала, так как от их 
содержания зависят выход продуктов и жиропо-

глотительная способность во время жарки. Со-
держание крахмала варьировало от 12,3% у 
сорта Кумач до 18,3% у сорта Гранд. Наиболь-
шее содержание крахмала отмечено у двух сор-
тов: Сокур (17,2%) и Гранд (18,3%). 

При определении кулинарного типа картофе-
ля было выявлено, что сорта Августин, Варяг, 
Сиверский и Утро относятся к кулинарному типу 
– А, салатный картофель, при варке сохраняют 
целость кожуры, мякоть от умеренной до плот-
ной (табл. 2). 

Таблица 1 
Продуктивность среднеспелых сортов картофеля, 2019-2021 гг. 

 

Сорт 2019 г., г/куст 2020 г., г/куст 2021 г., г/куст 2019-2021 гг., г/куст 2019-2021 гг., т/га 

Златка, st 1000 829 1052 960 33,6 

Августин 1180 729 1059 989 34,6 

Аляска  1600* 976* 1110 1229 43,0 

Барин 983 889 1042 971 34,0 

Варяг 1190 889 1076 1052 36,8 

Гранд 1283* 1054* 1170 1169 40,9 

Дачный  880 1018* 900 933 32,7 

Кумач 1093 1076* 1195 1121 39,2 

Пламя  1157 1007* 1206 1123 39,3 

Сиверский  1287* 741 660 896 31,4 

Сигнал  1237* 884 1246* 1122 39,3 

Сокур  1090 764 1041 965 33,8 

Утро  1040 832 1118 997 34,9 

НСР05 198 122 183 - - 

Примечание. *Показатели продуктивности, достоверно превысившие стандарт. 
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Рис. Биохимические показатели сортов картофеля, среднее процентное содержание (%)  

за 2019-2021 гг. 
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Таблица 2 
Оценка вкусовых качеств, кулинарного типа и пригодности среднеспелых сортов картофеля  

для переработки на хрустящий картофель и картофель фри, балл 
 

Сорт Хрустящий картофель, балл 
Картофель фри, 

балл 
Вкусовая оценка, 

балл 
Кулинарный тип 

Златка, st 7 7 8 В 

Августин 7 7 9 А 

Аляска  7 7 8 В 

Барин 7 5 8 В 

Варяг 5 5 8 А 

Гранд 9 8 9 С 

Дачный  6 6 8 В 

Кумач 5 5 8 В 

Пламя  5 5 8 В 

Сиверский  7 7 8 А 

Сигнал  5 5 8 В 

Сокур  8 8 9 С 

Утро  7 5 8 А 

 
К кулинарному типу В относятся 7 сортов: 

Златка, Аляска, Барин, Дачный, Кумач, Пламя и 
Сигнал. Данный кулинарный тип рекомендуется 
использовать в домашнем питании на универ-
сальные цели (от гарниров до супов).  

Кулинарный тип С характеризуется рассып-
чатой мучной мякотью, клубень при варке рас-
трескивается, рекомендуется для приготовления 
пюре. К нему относятся высококрахмалистые 
сорта Сокур и Гранд. 

Наивысшая вкусовая оценка (9 баллов) от-
мечена у трех сортов: Августин, Гранд и Сокур. 

По результатам жарки картофеля выявлено, 
что среди изученных сортов для приготовления 
хрустящего картофеля (чипсы) высокопригоден 
сорт Гранд (9 баллов) и пригоден сорт Сокур (8 
баллов), также данные сорта пригодны для при-
готовления картофеля фри. 

 
Заключение 

По результатам изучения пригодности отече-
ственных среднеспелых сортов картофеля для 
переработки на хрустящий картофель и фри 
были выделены два сорта: Сокур и Гранд.  

Средняя урожайность сорта Сокур в годы ис-
следований составила 33,8 т/га. Биохимические 
показатели Сокура соответствуют требованиям 
к переработке: высокое сухое вещество (25,8%) 
и крахмал (17,2%), а также низкое содержание 
редуцирующих сахаров (0,25%). Данный сорт 

пригоден для приготовления чипсов (8 баллов) и 
фри (8 баллов). 

Сорт Гранд характеризуется высокой продук-
тивностью (40,9 т/га). По биохимическим показа-
телям пригоден к промышленной переработке: 
высокое сухое вещество (27,8%) и крахмал 
(18,3%), а также низкое содержание редуциру-
ющих сахаров (0,25%). Данный сорт высокопри-
годен для приготовления чипсов (9 баллов) и 
пригоден для производства картофеля фри (8 
баллов).  
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ИЗУЧЕНИЕ ВЗАИМНОГО ОПЫЛЕНИЯ СОРТОВ ЖИМОЛОСТИ 

 
STUDY OF CROSS POLLINATION OF HONEYSUCKLE VARIETIES 

Ключевые слова: жимолость, сорта, взаимное 
опыление, лучший опылитель, свободное опыление, 
процент завязавшихся плодов. 

 
Жимолость синяя является облигатным перекрест-

ноопылителем, поэтому очень важно подобрать сорта, 
которые смогут обеспечить взаимное качественное 
переопыление для получения высокого урожая при 
ограниченном количестве сортов на промышленных 
плантациях, а также участках садоводов-любителей. 
Цель исследований – изучить взаимоопыляемость пер-
спективных сортов жимолости. Исследования проведе-
ны в 2020-2022 гг. в отделе НИИ садоводства Сибири 
им. М.А. Лисавенко ФГБНУ ФАНЦА (НИИСС) согласно 
«Программе и методике сортоизучения плодовых, 
ягодных и орехоплодных культур». Подбор опылителей 
проводили по следующим вариантам опыления: 1) ис-
кусственное опыление пыльцой других отдельно взя-
тых сортов; 2) свободное опыление – контроль. Объек-
ты изучения – популярные и востребованные для про-
мышленного производства сорта. В качестве материн-
ских растений представлены сорта Берель, Викинг, 
Юмис, Касмала; опыление осуществляли пыльцой сор-
тов Берель, Викинг, Юмис, Касмала, Бакчарский вели-
кан, Сильгинка, Восторг. Средний процент завязавших-
ся плодов при естественном свободном опылении со-
ставил в годы исследований от 76,0 у сорта Касмала до 
89,7 у сорта Берель. По результатам проведенных ис-
следований высокий процент завязываемости плодов 
по отношению к свободному опылению позволяет ре-
комендовать для сорта Берель в качестве лучших опы-
лителей сорта Юмис и Викинг (85,2-95,2%), для сорта 
Касмала – сорта Бакчарский великан, Восторг и Юмис 
(85,3; 87,4; 88,9%), для сортов Викинг и Юмис – сорт 

Касмала (82,8-74,3%). Как допустимые опылители ре-
комендуются сорта Берель и Викинг для сортов Касма-
ла и Юмис; сорт Сильгинка для сортов Юмис и Берель. 
Для сорта Викинг плохим опылителем является сорт 
Сильгинка (завязывание плодов 49,5% к контролю). В 
промышленных насаждениях для получения полноцен-
ного опыления и высокого урожая следует чередовать 
все исследуемые сорта. 

 
Keywords: honeysuckle, varieties, mutual pollination, 

best pollinator, free pollination, fruit-set percentage. 
 
Since blue honeysuckle (Lonicera caerulea L.) is a 

prometatropic plant, it is very important to select varieties 
that may provide mutual high-quality cross-pollination to 
obtain a high yield with a limited number of varieties in 
commercial plantations and amateur gardens. The re-
search goal was to study the cross pollination of promising 
honeysuckle varieties. The studies were carried out from 
2020 through 2022 in the Research Institute of Gardening 
in Siberia named after M.A. Lisavenko of the Federal Altai 
Scientific Center of Agro-Biotechnologies within the “The 
program and methodology for variety study of fruit, berry 
and nut-fruited crops”. The selection of pollinators was 
carried out according to the following pollination variants: 1) 
artificial pollination with pollen from other individual varie-
ties; 2) free pollination - the control. The research targets 
were popular varieties in demand for commercial produc-
tion. The varieties Berel, Viking, Yumis, and Kasmala were 
used as mother plants. Pollination was carried out with 
pollen from the varieties Berel, Viking, Yumis, Kasmala, 
Bakcharskiy velikan, Silginka and Vostorg. The average 
percentage of fruit-sets with natural free pollination during 
the years of research ranged from 76.0 for the Kasmala 


